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Der Begriff des ,Jagers” umfasst diejenige Person, die das Wild erlegt
hat sowie die Person, in deren Revier es erlegt wurde.

Sowohl der Erleger als auch der Jagdpachter oder Eigenjagdinhaber
haben eine Verantwortung im Sinne des Lebensmittelrechts.

Wer ist im Sinne des Lebensmittelrechts?
Privatpersonen, die Lebensmittel wie Wild oder Wildfleisch zur
Verwendung im eigenen Haushalt erwerben oder erlegen.

Dabei kann die Abgabe an den Endverbraucher durch den Jager auch
Uber einen Marktstand erfolgen.

Wer kann als Dienstleister fur den Jager tatig werden?

Jeder, der Uber die entsprechende Sachkunde verfligt (z.B. Metzger).
Die Verarbeitung des Wildes kann in den Raumlichkeiten des Jagers

(z.B. Wildkammer) oder in denen des Dienstleisters stattfinden.

Die Raumlichkeiten missen den gesetzlichen Vorgaben entsprechen.

© LJV B.-W.



Arten des Produktes &5“?

In der Decke

Verarbeitet
Landes Verband

Baden-Wiirttemberg e.V.

Ausnahmewild

=> bei Wild, das in kleinen Mengen an den Endverbraucher oder
Ortlichen Einzelhandel abgegeben wird muss, sofern keine bedenk-
lichen Merkmale vorliegen, keine amtliche Fleischuntersuchung
erfolgen.

Die Untersuchung auf Trichinen ist bei den empfanglichen Wildarten
stets erforderlich.

Primarprodukt
= Erzeugnis, dessen Beschaffenheit nicht wesentlich verandert wurde.
=> Wild in der Decke bzw. Schwarte oder im Federkleid.

Leicht verderbliche Lebensmittel

= Lebensmittel, bei denen die Kihlung erforderlich ist, z.B. Fleisch,
Wirste, Fleischkase, Hackfleisch, etc.

Hier sind besondere Kenntnisse bei Herstellung und Umgang erforder-
lich.

Die Kenntnisse fir den Umgang mit frischem Fleisch werden in der
Jagerausbildung vermittelt.

© LJV B.-W.
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Zugelassener
Wildbearbeitungsbetrieb

Gastronomie
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Lokaler Einzelhandel

Abgabe
= Verkaufen und verschenken.

Kleine Menge
= Strecke eines Jagdtages.

Lokaler Einzelhandel
= Einzelhandelsbetriebe im Umkreis von 100 km um den Erlegeort
oder den Wohnort des Jagers.

Zugelassener Wildbearbeitungsbetrieb

= vergleichbar Schlachtbetrieb, Wild in der Decke/Schwarte wird
abgeschwartet/aus der Decke geschlagen und zur amtlichen
Fleischuntersuchung gestellt.

© LJV B.-W.



. Zugelassener
Lokaler Einzelhandel Wildbearbeitungsbetrieb

Landes Verband

Baden-Wiirttemberg e.V.

Der lokale Einzelhandel gibt die Produkte aus Ausnahmewild direkt
an den Endverbraucher ab.

Ein zugelassener Wildbearbeitungsbetrieb kann unbeschrankt
vermarkten, z. B. an Filialen oder Handelsketten vermarkten.

© LJV B.-W.



Rechte und Pflichten eines &ﬁ)
EU-zugelassenen
Wildbearbeitungsbetriebs
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Filialen, Supermérkte, Méarkte
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Festudellungen der kundigen Persoa:

Rechte und Pflichten eines EU-zugelassenen Wildbearbei-
tungsbetriebs

+ Es wird nur Wild angenommen, das mit der Bescheinigung der
kundigen Person abgeliefert wird, dass keine bedenklichen
Merkmale vor dem Schuss und beim Aufbrechen erkannt wurden.
Wenn diese Bescheinigung fehlt oder bedenkliche Merkmale fest-
gestellt wurden, mussen das Haupt und die roten Organe des
Stlickes mitgeliefert werden, damit der amtliche Tierarzt die Fleisch-
untersuchung durchfihren kann.

+ Obligatorische amtliche Fleischuntersuchung des Wildkorpers
durch einen amtlichen Tierarzt.

» Die Trichinenuntersuchung von Schwarzwild und Dachs wird im
Wildbearbeitungsbetrieb veranlasst.

* Produkte werden mit ovalem EU-Stempel (Genusstauglichkeits-
stempel mit Betriebsnummer des EU-Wildbearbeitungsbetriebs)
versehen. Sie sind uneingeschrankt (auch Uber Zwischenhandler
oder Filialen) vermarktbar.

© LJV B.-W.



Meldung beim Veterinaramt =

Angaben im Rahmen der Meldepflicht nach der
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uiber Lebensmittelhygiene
bei der Abgabe von Wild und Wildfleisch durch Jager

Name
Anschrift
Telefon/Email

Meldepflicht nach der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 im Rahmen einer Tatigkeit als
Jager

O Ich gehe zur Jagd und gebe Wild in der Decke oder Schwarte an zugelassene Wildbe-
arbeitungsbetriebe ab (siehe Nr. 3 des angpfigten Schreibens).

O Ich gehe zur Jagd und gebe Wild aus der Decke geschlagen oder abgeschwartet, ggf.
auch zerwirkt in kleiner Menge unmittelbar an Endverbraucher oder an lokale Einzel-
handelsbetriebe (Metzgerei, Gaststatte, Restaurant, Wildgeschaft etc.) ab (siehe Nr. 4
des angefigten Schreibens).

O Ich nutze fir die Bearbeitung des von mir erlegten Wildes eigene, ggf. auch an-
gemietete geeignete Raumlichkeiten, ggf. auch zusammen mit anderen Jagem
Ich nutze fir die Bearbeitung des erlegten Wildes die Dienstleistung eines anderen Lebens-
mittelunternehmers (LMU) in seiner Betriebsstatte unter meiner Verantwortung

O Ich stelle aus Wildfleisch Erzeugnisse wie z. B. frische Wurst, Wurstbrat, Schinken,
Waurstkonserven her und gebe diese ausschlieflich direkt an Endverbraucher ab
(siehe Nr. 5 des angefigten Schreibens).

O Ich nutze fur die Herstellung der Fleischprodukte aus Wildfleisch eigene, ggf
auch angemietete geeignete Raumlichkeiten, ggf auch zusammen mit anderen
Jagem

O Ich nutze fir die Herstellung der Fleischprodukte aus Wildfleisch die Dienstleis-
tung eines anderen Lebensmittelunternehmers (LMU) in seiner Betriebsstatte
unter meiner Verantwortung

O Ich kaufe Wild oder Wildfleisch fur die Abgabe an Endverbraucher oder die Herstel- LandesJaadVerband
lung von Fleischprodukten aus Wildfleisch von anderen lokalen Jagem zu. Baden-Wirttemberg e.V.

Mit der EinfUhrung des EU-Hygienepakets im Jahr 2005 wurde auch
die Verpflichtung eingefiihrt, dass jeder, der Lebensmittel an andere
abgibt, sich grundsatzlich bei der Lebensmitteliiberwachungs-
behorde (i.d.R. dem Veterindaramt) als Lebensmittelunternehmer
melden muss.

Das gilt auch flr seinen Betrieb (= Ort, an dem mit Lebensmitteln
umgegangen wird = Wildkammer).

Die Meldung erfolgt im Regelfall als einfache, einmalige Meldung.
Diese Meldung ist bei wichtigen Veranderungen (insbesondere Art und
ggf. Umfang der Tatigkeiten) vom Lebensmittelunternehmer gegen-
uber der Behorde auf aktuellem Stand zu halten.

© LJV B.-W.
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Eigener Haushalt Lokaler Einzelhandel

+  Wenn das Wildbret ausschlieBlich im eigenen Haushalt verwendet
wird.

« Wenn das Wild in kleiner Menge (Strecke eines Jagdtages) in der

Decke/Schwarte direkt an Endverbraucher oder lokale Einzel-
handler zur direkten Abgabe an Endverbraucher abgegeben wird.

© LJV B.-W.
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Zugelassener
Wildbearbeitungsbetrieb

Lokaler Einzelhandel

Meldepflicht!

Meldung als Lebensmittelunternehmer
=> Meldung Uber bestimmte Tatigkeiten der Wildvermarktung beim
Veterinaramt

+ Wenn das Wild in der Decke an einen zugelassenen Wildbearbei-
tungsbetrieb abgegeben wird.

+ Wenn das Wild aus der Decke geschlagen oder zerwirkt oder
verarbeitet in kleiner Menge direkt an Endverbraucher oder
lokale Einzelhandler (dazu zahlt auch die Gastronomie) zur
direkten Abgabe an Endverbraucher abgegeben wird.

« Zukauf von Wild von anderen Jagern zur Abgabe direkt an
Endverbraucher (Einzelhandel mit Wildfleisch).

© LJV B.-W.



Arten der

Eigener Haushalt

Lokaler Einzelhandel

Vermarktung

Zuéefassener
Wildbearbeitungsbetrieb
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Im eigenen Haushalt &/
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bei Schwarzwild, Dachs, etc.
und amtliche Fleischbeschau
wenn bedenkliche Merkmale

vorliegen

¥ g
& Jav~  KEINE Meldepflicht!
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Eigener Haushalt

1. Der Jager gibt selbst kein erlegtes Wild an andere ab.

Erlegtes Wild wird als Lebensmittel ausschlieBlich zum privaten
hauslichen Gebrauch verwendet.

=> In diesem Falle ist der Jager von fast allen lebensmittelrechtlichen
Vorschriften ausgenommen.

Es besteht aufgrund nationaler Hygienevorschriften lediglich eine
amtliche Untersuchungspflicht fir Wild auf Trichinen (Schwarzwild,
Dachse, etc.) und wenn Verhaltensstérungen oder bedenkliche
Merkmale beim Wild vorliegen, eine Verpflichtung zur Fleischunter-
suchung durch den amtlichen Tierarzt.

Es besteht keine Pflicht zur Meldung bei der Behdrde.

© LJV B.-W.



Endverbraucher, Elnzelhande
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- In der Decke
Hubertus Jager

Vorgaben:

Trichinenuntersuchung bei Schwarzwild,

Dachs, etc. und amtliche Fleischbeschau 3
bei bedenklichen Merkmalen Mezgerd j

[T7=14

Ruckverfolgbarkeit = woher an wen?  Lokaler Einzelhandel
Nationale Hygienevorschriften (LMHV) KEINE
Anforderungen an Wildkammer Meldepflicht!

In der Deck (32 )
n der Decke an Ig}

2. Der Jager gibt Wild lediglich in kleiner Menge (Strecke eines Jagd-
tages) ausschlieBlich in der Decke oder Schwarte direkt an End-
verbraucher (nur Privatpersonen) oder an lokale Einzelhdndler
(Gaststatten, Wildfleischgeschafte, Metzgereien) zur direkten Abgabe
an Endverbraucher ab.

Es sind zusatzlich zur Nr. 1 die Vorschriften zur Sicherheit des
Lebensmittels (nur Fleisch von Wild ohne gesundheitlich bedenkliche
Merkmale), Riickverfolgbarkeit (woher stammt das Wild (Erlegungs-
ort), an wen wurde das Wild abgegeben) und nationale Hygiene-
vorschriften (LMHV, Anforderung an Wildkammer) zu beachten.

Es besteht keine Pflicht zur Meldung, trotzdem unterliegt der Jager
hinsichtlich der fir ihn geltenden Vorschriften der Lebensmittel-
Uberwachung. Bei VerstéBen kdnnen die Sanktionen des nationalen
Lebensmittelrechts (LFGB, LMHV, Tier-LMHYV, lebensmittelrechtliche
Straf- und BuBgeldverordnung) angewandt werden.

© LJV B.-W.

12



DEL HIRSCH

Wildbearbeitungsbetrieb r‘”’”"‘"ﬂ-
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Meldepflicht nach der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 im Rahmen einer Tatigkeit als
Jager

X Ich gehe zur Jagd und gebe Wild in der Decke oder Schwarte an zugelassene Wildbe-
arbeitungsbetriebe ab (siehe Nr. 3 des angpfiigten Schreibens).

o

L,"’
Bescheinigung / .
nach Verordnung (EG) Nr. 8332004 Anhang 111 Abschnitt IV [ Tnchmenprobenentnahme ]

entfallt fiir Jager,
\:'/

wird im Betrieb veranlasst.
In der Decke

Untersuchende kundige Pe

Bescheinigung der Kundigen Person,
Fesstellngen der kundigen Person: sonst Haupt und rote Organe mitliefern

| Nr | Wildart | Erlegungsdatum | Jagdrevier -
Meldepflicht!

In der Decke an zugelassenen —t\>—

3. Der Jager gibt selbst erlegtes Wild in der Decke oder Schwarte
an zugelassene Wildbearbeitungsbetriebe ab.

Hier gelten flr die Jagd und den Umgang mit dem Wild bis zur Abgabe
an den Wildbearbeitungsbetrieb die Vorschriften von Anhang I der VO
852/2004.

Diese entsprechen jedoch im Wesentlichen den nationalen Hygiene-
vorschriften flir die Jagd und dem Umgang mit Wild.

Es findet immer eine amtliche Fleischuntersuchung ggf. ein-
schlieBlich einer Trichinenprobenentnahme im zugelassenen
Wildbearbeitungsbetrieb statt.

Falls die "roten" Organe und der Kopf (ohne Hauer, Geweih oder
Horner) nicht mit abgegeben werden, muss eine Bescheinigung uber
das Ergebnis einer Begutachtung durch eine "kundige Person" mit
abgegeben werden.

Dabei dirfen keine bedenklichen Merkmale festgestellt worden sein.

Hier besteht die Pflicht zur Meldung als Lebensmittelunternehmer.

© LJV B.-W.
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Zerwirkt an (g}

). gehe zur Jagd und gebe Wild aus der Decke geschlagen oder abgeschwartet, ggf.
auch zerwirkt in kleiner Menge unmittelbar an Endverbraucher oder an lokale Einzelhandels-
untemehmen (Metzgerei, Gaststatte, Restaurant, Wildgeschatt etc.) ab
(siehe Nr. 4 des angeflgten Schreibens).
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Gastronomie

Vorgaben: \ T
Ruckverfolgbarkeit, LMHV, Wildkammer In

\

b~

& Wildkammer

Trichinenuntersuchung bei Schwarzwild und Lokaler Einzelhandel

Dachs, etc. und amtliche Fleischbeschau

bei bedenklichen Merkmalen Meldepfl icht!

4. Der Jager gibt selbst erlegtes Wild aus der Decke geschlagen
oder abgeschwartet und ggf. zerwirkt in kleiner Menge direkt an
Endverbraucher (Privatpersonen) oder an lokale Einzelhandels-
unternehmen (Gaststatten, Wildfleischgeschafte, Metzgereien) zur
direkten Abgabe an Endverbraucher ab.

Es sind zusatzlich zur Nr. 2 die Vorschriften Gber den hygienischen
Umgang mit Wild beim Lagern und der weiteren Bearbeitung (aus der
Decke schlagen/abschwarten, zerwirken) sowie an die dabei benutzte
Raumlichkeit zu beachten.

Dabei sind die Anlage II der VO 852/2004 (allgem. Hygiene, Wild-
kammer, Transport) sowie die LMHV und Tier-LMHV zu beachten.

Es besteht die Pflicht zur Meldung als Lebensmittelunternehmer.

© LJV B.-W.
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Vakuumiert liber (g)
Selbstbedienungstheken

AR Selbstbedienungstheke
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Vorgaben flr die Kennzeichnung von
vorverpackten Lebensmitteln beachten!

-
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Metzgerei
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Bei der Vermarktung tGber Selbstbedienungstheken eines drtlichen
Einzelhandelsbetriebes ist vakuumiertes Fleisch als vorverpacktes
Lebensmittel (Fertigpackung) zu betrachten.

Dann sind die umfangreichen Regelungen der Lebensmittel-
informations-Verordnung fur die Kennzeichnung von derartigen
Lebensmitteln zu beachten (Verkehrsbezeichnung, Menge, Gewicht,
Preis pro kg, MHD/Verbrauchsdatum, verantwortlicher Inverkehr-
bringer u.a.).

Bei der Vermarktung von Erzeugnissen aus Wildfleisch sind ggf.
zusatzliche Kennzeichnungen (Zusatzstoffe, Allergene, Zutaten-
verzeichnis, etc.) zu beachten.

© LJV B.-W.
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Inanspruchnahme der (g )
Dienstleistung des
- M A

*Auf Nachfrage
Name und Adresse
von Metzgerei bei
Vetamt angeben

17214
Meldepflicht!*

Dienstleistungen bei der Handhabung von frischem Fleisch fiir einen Jager

Der Jager darf die Dienstleistung des Metzgers in Anspruch nehmen.

Das Wild kann hierbei auch in den Raumlichkeiten des Metzgers bearbeitet
werden.

Der Jager meldet die Tatigkeit der Abgabe von frischem Wildfleisch an Endver-
braucher oder lokale Einzelhandelsbetriebe bei der Lebensmitteliberwachungs-
behérde an und wird von dieser unter seiner eigenen Betriebsadresse erfasst.
Zusatzlich ist auf Nachfrage anzugeben, welche Betriebsstatten von anderen
Lebensmittelunternehmern (Name, Anschrift) fir diese Tatigkeiten genutzt
werden.

Bei der Bearbeitung des Wildes in der Metzgerei ist auf strikte raumliche oder
zeitliche Trennung der Betriebsablaufe Wild (unbeschaut) vs. Rind und Schwein
(beschaut) zu achten.

Die Betriebsstatte, deren Raume genutzt werden, darf nicht fir die Wildbear-
beitung zugelassen sein, da Wildfleisch die Rdumlichkeiten eines zugelassenen
Wildbearbeitungsbetriebs nur nach einer amtlichen Fleischuntersuchung ver-
lassen darf. Eine Zulassung fur die Schlachtung und/oder Verarbeitung von
Nutztieren ist aber maglich.

Das in der Metzgerei zerwirkte Wildbret geht dann zurtck an den Jager, der es
an den Endverbraucher oder den értlichen Einzelhandel verkaufen darf.

Die lebensmittelrechtliche Verantwortung fir das hergestellte Wildfleisch
bleibt nachvollziehbar beim Jager als Auftraggeber und verantwortlichem
Lebensmittelunternehmer. Sie entspricht den Gegebenheiten bei der Durch-
fUhrung dieser Tatigkeiten in Raumlichkeiten des Jagers durch einen ,Dienst-
leister™.

© LJV B.-W. 16



Verarbeitungsprodukte &/

Ich stelle aus Wildfleisch Erzeugnisse wie z. B. frische Wurst, Wurstbrat, Schinken,
Waurstkonserven her und gebe diese ausschlieRlich direkt an Endverbraucher ab
(siehe Nr. 5 des angefiigten Schreibens).

Verarbeitet

, Q;m Norbert
! Nimrod

a0 N o
'/"‘"") ‘—r']b*

Norbert Nimrod Wildkammer /‘f

"@ff’
Fachkenntnisse erforderlich! N, H

Meldepflicht als Einzelhandler!

Der Jager stellt Wildfleischerzeugnisse wie z.B. Wurst her und gibt diese
direkt an Endverbraucher ab. Die Abgabe an andere Einzelhandler wie
z.B. Gaststatten oder Einzelhandelsgeschifte ist nicht moglich.

» Der Jager hat einen Status eines Einzelhandlers fiir Wild und Wild-
fleisch.

» Es besteht die Pflicht zur Meldung mit Angabe der Betriebsstatte.

+ Es gelten ebenfalls die Bestimmungen der Tier-/LMHV sowie die VO
852/2004 (Anforderungen an Produktionsstatte und die Basishygiene).
Zusatzlich ist die Anlage 5 der Tier-LMHV (Anforderungen an den Umgang
mit Fleisch und bei der Herstellung von Erzeugnissen daraus im Einzel-
handel) zu beachten.

» Bei der Herstellung von Erzeugnissen aus frischem Fleisch (z.B. Wirste,
Fleischkdse, Hackfleisch) ist eine umfassende Sachkunde erforderlich.

Die erforderliche Sachkunde ist abhdngig von der Art der Erzeugnisse (leicht
verderbliche Lebensmittel, Konserven).

Bei Metzgermeistern wird die Sachkunde als gegeben angesehen.

Bei der Abgabe von Hackfleisch empfiehlt sich dringend der Hinweis

~vor Gebrauch durcherhitzen, nicht zum Rohverzehr geeignet".

» Zusatzlich bestehen je nach Menge und Umfang der Tatigkeit gewerbe-
rechtliche, handwerksrechtliche und steuerliche Verpflichtungen, die geson-
dert zum Lebensmittelrecht beachtet werden missen.

© LJV B.-W.
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Inanspruchnahme der g’;ﬁ |

Dienstleistung des Metzgers

i Y

r

Manfred Metzger ><
ﬂDienstleistung

Meldepflicht als Einzelhandler!

Der ,Jager" mit der zusatzlichen Tatigkeit als Einzelhandler fiir Wild
und Wildfleisch darf auBerdem flr die Tatigkeit ,,Herstellen von
Erzeugnissen aus Wildfleisch von Ausnahmewild" geeignete
Raume eines anderen Lebensmittelunternehmers unter folgenden
Voraussetzungen nutzen:

« Der Jager meldet die Einzelhandelstatigkeit , Herstellung und Abgabe
von Wildfleischerzeugnissen an Endverbraucher" bei der Lebens-
mitteliberwachungsbehérde an und wird flir diese Tatigkeit unter
seiner eigenen Betriebsadresse erfasst. Zusatzlich ist auf Nachfrage
anzugeben, welche Betriebsstatten von anderen Lebensmittel-
unternehmern (Name, Anschrift) flr diese Tatigkeiten genutzt
werden.

+ Die lebensmittelrechtliche Verantwortung flr die Erzeugnisse
bleibt beim Jager als Auftraggeber und verantwortlichem Lebens-
mittelunternehmer.

Sie entspricht den Gegebenheiten bei der Durchfliihrung dieser
Tatigkeiten in Raumlichkeiten des Jagers durch einen ,Dienstleister®.

Fortsetzung nachste Seite

© LJV B.-W.
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Inanspruchnahme der Qg '

Dlenstlelstung des Metzgers

("~ 9 ><
2 @N?{ Verarbertet

Gastronomie
- W

Meldepflicht als Einzelhandler!

Hubertus
Jager

Fortsetzung

Die Warenstréme von Fleisch und Fleischerzeugnissen mit amtlicher
Fleischuntersuchung (Rind und Schwein) und ohne amtliche Fleischunter-
suchung (Wild) mussen klar getrennt sein (raumlich oder zeitlich).

Die Erzeugnisse aus Wildfleisch diirfen vom Jager nur direkt an
Endverbraucher abgegeben werden.

Die Abgabe an andere Einzelhandler wie z.B. Gaststatten oder
Einzelhandelsgeschafte ist nicht moglich.

Sofern vorverpackte Lebensmittel hergestellt werden (z.B. Dosen-
wurst), mussen die Kennzeichnungsvorschriften bertcksichtigt werden
und es darf auf der Verpackung nur der Name des Jagers als verant-
wortlicher Lebensmittelunternehmer angebracht werden und nicht der
Name des Dienstleisters.

Die Betriebsstatte, in deren Raumen Erzeugnisse aus ,Ausnahmewild-
fleisch™ hergestellt werden, darf nicht fiir die Wildbearbeitung zuge-
lassen sein, da Wildfleisch die Raumlichkeiten eines zugelassenen Wild-
bearbeitungsbetriebs nur nach einer amtlichen Fleischuntersuchung ver-
lassen darf. Eine Zulassung fur die Schlachtung und/oder Verarbeitung
von Nutztieren ist aber mdglich.

Dabei muss sich der Betrieb zuvor mit der Lebensmitteliiberwachungs-
behdrde abstimmen.

© LJV B.-W.
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Zukauf von anderen  {&}
Jagern

X Ich kaufe Wild oder Wildfleisch fur die Abgabe an Endverbraucher oder die Herstel-
lung von Fleischprodukten aus Wildfleisch von anderen lokalen Jagern zu.

W:ldkammer
Norbert Nimrod ”\

v

; Meldepflicht als
Zugelassener Einzelhdndler!

Wildbearbeitungsbetrieb

Der Jager kauft Wildfleisch in kleiner Menge aus anderen Jagd-

revieren, von einer Driickjagd oder vom zugelassenen Wild-

bearbeitungsbetrieb zu und verkauft es direkt an Endverbraucher.

« Der Jager hat den Status eines Einzelhandlers fiir Wild und Wild-
fleisch.

» Es besteht die Pflicht zur Meldung unter Angabe der Betriebsstatte.

» Es gelten ebenfalls die Bestimmungen der Tier-/LMHV und die VO
852/2004.

« Darlber hinaus ist ggf. das Gewerbe- und Handwerksrecht zu
beachten.

© LJV B.-W.
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Rechtliche Grundlagen
- wo ist was geregelt?

Auflistung einiger wichtiger Vorschriften

Landes Verband

Baden-Wirttemberg e.V.

VO (EG) Nr. 178/20002 vom 28.01.2002 sog. BASISVERORDNUNG

Zur Festlegung der allgemeinen Grundsatze und Anforderungen des
Lebensmittelrechts
Zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit
Adressaten sind Lebensmittelunternehmer, Futtermittelunternehmer und
Uberwachungsbehérden
Definitionen grundlegender Begriffsbestimmungen, die Bedeutung flr das
gesamte Lebensmittelrecht haben

— z.B. Lebensmittel, Lebensmittelunternehmer, Einzelhandel,

Primarproduktion, Endverbraucher, Verantwortlichkeiten

Anforderungen an die Lebensmittelsicherheit
Ruckverfolgbarkeit
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Rechtliche Grundlagen
- wo ist was geregelt?

Auflistung einiger wichtiger Vorschriften

VO (EG) Nr. 852/2004 vom 29.04.2004 (ber Lebensmittelhygiene

» Teil des sog. ,Hygiene-Pakets" (Verordnungen 852, 853 und ehemals 854)

» Diese Verordnung gilt flr alle Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebs-
stufen von Lebensmitteln und flir Ausfuhren sowie unbeschadet
spezifischerer Vorschriften flr die Hygiene von Lebensmitteln

+ Gilt nicht fir:

— die Primarproduktion fir den privaten hauslichen Gebrauch

— und die direkte Abgabe kleiner Mengen von Primdrerzeugnissen
(Wild in der Decke) durch den Jager an den Endverbraucher oder an
lokale Einzelhandelsgeschafte, die die Erzeugnisse unmittelbar an
den Endverbraucher abgeben

+ Allgemeine Lebensmittelhygienevorschriften

» Adressat ist der Lebensmittelunternehmer

» Hygieneanforderungen fur (nicht vom Geltungsbereich ausgenommene)
Primarerzeugnisse in Anhang I

» Hygieneanforderungen u.a. fur Wild, welches nicht als Primarerzeugnis in
Verkehr kommt, in Anhang II

» Eigenverantwortung der Lebensmittelunternehmer flir entsprechende
SicherheitsmaBnahmen, um die gesundheitliche Unbedenklichkeit ihrer
Erzeugnisse zu gewdhrleisten.

— Gewahrleistung der Lebensmittelsicherheit in der gesamten
Lebensmittelkette und flr den Verbraucher ein hohes Gesundheits-
schutzniveau

— Gemeinsame Grundregeln zum Schutz der 6ffentlichen Gesundheit

— Allgem. Grundlage flr die hygienische Herstellung aller Lebensmittel

— Festlegung von Mindesthygieneanforderungen

— Schutz der Lebensmittel vor Kontamination

— Programme und Verfahren flr die Lebensmittelsicherheit auf
Grundlage der HACCP-Grundsatze
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Rechtliche Grundlagen
- wo ist was geregelt?

Auflistung einiger wichtiger Vorschriften

VO (EG) Nr. 853/2004 vom 29.04.2004 mit spezifischen
Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs

Teil des sog. ,Hygiene-Pakets™ (Verordnungen 852, 853 und ehemals 854)
Gilt nicht fur:
— die Primarproduktion fir den privaten hauslichen Gebrauch
— und die direkte Abgabe kleiner Mengen von Primdrerzeugnissen
durch den Jager an den Endverbraucher oder an lokale Einzel-
handelsgeschafte, die die Erzeugnisse unmittelbar an den Endver-
braucher abgeben
— Abgabe ,kleiner Mengen™ von Wild und Wildfleisch
— Einzelhandel
Adressat ist der Lebensmittelunternehmer
Enthdlt spezifische Hygienevorschriften flir Lebensmittel tierischen
Ursprungs
Erganzt die VO (EG) Nr. 852/2004
Gilt fir unverarbeitete und verarbeitete Erzeugnisse
— Begriffsbestimmungen u.a. zu Fleisch, Fleischzubereitungen,
Wildbearbeitungsbetrieb
— Besondere Anforderungen z.B. in Anhang III Abschnitt 4 zu Fleisch
von freilebendem Wild
» Ausbildung von Jagern in Gesundheits- und Hygienefragen
+ Umgang mit freilebendem GroBwild
+ Umgang mit freilebendem Kleinwild
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Rechtliche Grundlagen
- wo ist was geregelt?

Auflistung einiger wichtiger Vorschriften

Verordnung uUber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln
und Inverkehrbringen von bestimmten Lebensmitteln tierischen Ursprungs
~Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung" (Tier-LMHV)

vom 08.08.2007, gedndert 19.06.2020

* Regelt u. a. die Abgabe kleiner Mengen von Wild oder Wildfleisch durch
Jager direkt an den Endverbraucher oder an 6rtliche Einzelhandelsunter-
nehmen zur direkten Abgabe an den Endverbraucher

» Definition ,Erlegen®, ,kleine Menge"

+ Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen Wild

» Inverkehrbringen von Wild nach Trichinenuntersuchung und Probenentnahme
durch Jager

» Verbote und Beschrankungen (Abgabe nicht untersuchten oder nicht ausge-
weideten Wildes an Endverbraucher ist verboten)

* In Anlage 4 Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von erlegtem Wild
oder Fleisch von erlegtem Wild

* In Anlage 5 Regelung zu hygienischen Grundbedingungen flir Zerlegen von
Fleisch im Einzelhandel

Verordnung Uber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln
und Inverkehrbringen von Lebensmitteln
"Lebensmittelhygiene-Verordnung" (LMHV)

vom 08.08.2007, gedndert 19.06.2020

* Regelung spezifischer lebensmittelhygienischer Fragen sowie der Umsetzung
und Durchfihrung von Rechtsakten der EU (insbesondere VO 852/2004)
» Definition ,Erlegen®, ,Kleine Menge Wild"
» Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen bestimmter Primdrerzeugnisse
als vereinfachte Anforderungen analog dem Anhang II der VO 852/2004:
— Betriebliche Anforderungen
— Anforderungen an die Handhabung
— Personalhygiene
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Rechtliche Grundlagen
- wo ist was geregelt?

Auflistung einiger wichtiger Vorschriften

Landes Verband
[rem e

Verordnung zur Regelung bestimmter Fragen der amtlichen Uberwachung des
Herstellens, Behandelns und Inverkehrbringens von Lebensmitteln tierischen
Ursprungs . .
Tierische Lebensmittel-Uberwachungsverordnung (Tier-LMUV)

Vom 03.09.2018, geandert 05.11.2018

+ Regelt die amtliche Uberwachung des Herstellens, Behandelns und des
Inverkehrbringens von Lebensmitteln tierischen Ursprungs sowie der
Umsetzung und Durchflihrung von Rechtsakten der Europaischen
Gemeinschaft oder der Europédischen Union auf dem Gebiet der Uberwachung
des Verkehrs mit Lebensmitteln tierischen Ursprungs.

— Fleischuntersuchung und Untersuchung auf Trichinen vor Abgabe
kleiner Mengen erlegten Wildes
— Beauftragung der Jager zur Trichinenprobenahme
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Bei Detailfragen zu
individuellen

Sie sich bitte an das

@

Vermarktungswegen wenden

zustandige Veterinaramt

Landes

Baden-Wirtte

Verband
mberg e.V.
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